KOLACKI Z BUCAMI IN ROZINAMI

SESTAVINE

150g mehkega masla

1509 rjavega sladkorja

1 vanilijev sladkor

2 jajci

300g polnozrnate moke

1 Zlicka pecilnega praska

300g buc¢nega pireja

1009 rozin

pol zlicke naribanega muskatnega orescka in zlicka cimeta v prahu

PRIPRAVA

Maslo penasto umeSamo s sladkorjem in vanilijevim sladkorjem. Postopoma dodamo jajci.
Narahlo primeSamo bucni pire, muskatni oreS¢ek, cimet, rozine in moko s pecilnim praskom.
Posodice za mafine napolnimo z maso. Pe€emo od 25 do 30 minut pri 180 stopinjah.



